Edelstahl Rostfrei in der Kellereitechnik

Glanzende Aussichten fur die moderne Weinherstellung

Tradierte Kellerromantik ist vielerorts neuer Anmutung gewichen.
Immer mehr Kellereien verbinden technischen Fortschritt mit
zeitgemaRer Asthetik. Nicht selten sind sie zu Design-Hotspots
geworden, die die Handschrift namhafter Architekten tragen. Fir den
Weinbereitungs- und Ausbauprozess verknlipfen selbst kleine
Betriebe bewahrte traditionelle Verfahren mit modernster Technik, um
durch die gebotene Prozesssicherheit, Qualitat und Wirtschaftlichkeit
im globalen Wettbewerb zu bestehen. Aufgrund ihrer besonderen
Werkstoffeigenschaften haben Anlagen und Behéalter aus Edelstahl
Rostfrei mit Qualitatssiegel heute in den meisten Weinkellereien oder
Winzergenossenschaften Schlisselfunktionen. In Garung, Ausbau,
Lagerung und Transport erflillen sie hdchste Anforderungen an

Hygiene, Korrosionsbestandigkeit und Betriebssicherheit.

Beim Wein sieht Deutschland gerne Rot: 51 Prozent der deutschen
Weintrinker bevorzugen Rotwein, zu WeiBwein greifen nur noch 39
Prozentl. Noch vor 20 Jahren war das Verhaltnis nahezu umgekehrt. 2013
lag der Pro-Kopf-Konsum bei 20,3 Litern Wein und vier Litern
Schaumwein.2 Rund 8,4 Millionen Hektoliter Wein3 werden in der
Bundesrepublik pro Jahr produziert, weitere 14,9 Millionen Hektoliter4
importiert. Seit Uber zweitausend Jahren hat die Weinherstellung in
Deutschland Tradition. Aus knapp zwei Dritteln der angebauten Rebsorten
wird heute Weillwein und aus einem guten Drittel Rotwein hergestellt.5
Angesichts veranderter Verbrauchererwartungen, neuer Technologien,
immer strengerer Vorgaben und gestiegenen Wettbewerbsdrucks ist das
Kellereiwesen jedoch mehr denn je im Wandel. Verbraucher bevorzugen

heute junge, frische, unkomplizierte Weine, die haufig sofort getrunken



werden. Holzaroma gilt nicht langer als das Nonplusultra, vor allem im
Basis- und Mittelsegment ist Fruchtigkeit gefragt. Experten sagen diesen
Paradigmenwechsel auch fir Spitzenweine voraus. Eine Tendenz, die —
nicht zuletzt aus wirtschaftlichen Grinden - die weitere Abkehr vom
Ausbau im teuren Barrique, jenem 225 Liter fassenden Fass aus neuer

Eiche, erwarten lasst.

Porentief rein

Traditionell setzen Kellermeister zur Garung des Mosts auf Tanks aus Holz,
Beton oder Edelstahl. Doch der ebenso robuste wie Hygienic Design-
konforme Werkstoff Edelstahl Rostfrei setzt sich prozessiubergreifend
immer weiter durch. Elektropolierte oder gebeizte Oberflachenqualitaten
sowie einsatzabhangig ausgewéhlte Werkstoffqualitdten und -dicken sind
fur die in der Kellereitechnik auRergewothnlich hohen Druck-, Korrosions-
und Temperaturbelastungen pradestiniert. So werden Kellerei- und
Tankarmaturen wie Rohre, Hahne, Ventile oder Verschraubungsteile in der
Regel aus Chromnickelstahlen der Werkstoffqualitdten 1.4301, 1.4305 oder
1.4307, bei erhodhter Korrosionsgefahr auch aus den Werkstoffqualitaten
1.4404, 1.4435 oder 1.4539 hergestellt. Die gute Verform- und
Schweil3barkeit des Werkstoffs bietet beste Voraussetzungen fir individuell
ausgelegte, totraumfreie Installationen, die die anspruchsvollen
Hygienevorschriften der Lebensmittelindustrie erfillen. So fertigen mit dem
international geschiitzten Markenzeichen ausgewiesene Fachbetriebe CIP-
(Cleaning in Place) und SIP- (Steam in Place) reinigungsfahige
Abbeermaschinen,  Foérderbander, Fuller, Tanks, Pumpen und
Rohrleitungen. Diese Anlagen konnen ohne Demontage mit
Desinfektionsmitteln oder Wasserdampf gesaubert werden und erfillen

zugleich hdchste Qualitéats- sowie Produktivitatserwartungen.



Schonend verarbeitet

Nach der Lese gelangen die Trauben Uber ein Foérderband in die Muhle.
Die entstehende Maische wird nach einigen Stunden Standzeit in Spindel-
oder Tankpressen aus Edelstahl gekeltert. Der durch diese schonende
Pressung gewonnene Most wird sodann geschwefelt. In allen
Prozessstufen kommen zur schonenden Forderung, Anlagenbeschickung
und zum Umpumpen Exzenterschneckenpumpen aus Edelstahl Rostfrei
mit Qualitatssiegel zum Einsatz. Vor der eigentlichen Vergarung werden die
Moste durch kontinuierliche Flotation geklart, also der Trub von der klaren
Flussigkeit getrennt.  Auch  hier verhindern die hochglatten
Tankoberflachen, dass Bakterien und Rickstande anhaften. Zugleich
gewadhrleisten sie eine einfache Reinigung. Bei der sechs bis acht Tage
dauernden Vergarung kann die Temperatur in den oftmals riesigen,
rechteckigen oder zylinderférmigen Tanks aus nichtrostendem Stahl auf bis
30 °C steigen. Fur die meisten Winzer gilt jedoch ein optimaler
Temperaturbereich bei Weil3wein von 15 bis 18 °C und bei Rotwein von 22
bis 25 °C. Durch Auf3enberieselung oder durch in die Tanks eingebaute
Warmetauscher aus Edelstahlrohren konnen die Winzer die Gartemperatur
gezielt steuern. Fiur das vor allem in den letzten Jahren zur Herstellung
hochwertiger = Rotweine  verstarkt angewendete  Verfahren  der
Kaltmazeration wird bereits die Maische stark heruntergekihlt, um den
Gérbeginn um einige Tage hinauszuzdgern und dadurch feinere
Fruchtaromen extrahieren zu kdnnen. Nach Abschluss der Garung wird die
am Tankboden abgelagerte Hefe entfernt und der Wein zur Reifung in
Tanks oder Fasser umgepumpt. Wahrend Weil3weine in der modernen
Kellereiwirtschaft zum Reifen drei bis sechs Monate in Edelstahltanks
ruhen, werden Rotweine noch mehrheitlich bis zu mehreren Jahren im

Holzfass ausgebaut.



Nachhaltig lohnend

Fur die Winzer bieten Armaturen, Anlagen, Rohrleitungen und Tanks aus
nichtrostendem Stahl entscheidende Vorteile bei Géarung, Ausbau und
Lagerung: Verglichen mit Holzfassern sind Edelstahltanks in Anschaffung
und Betrieb kostenglnstiger. AuBerdem lassen sie sich leichter reinigen
und kuhlen. Anders als traditionelles Eichenholz beeinflusst der Werkstoff
weder Farbe, Klarheit noch Geruch oder Geschmack des Weins und
garantiert so Uber Jahrzehnte gleichbleibend hohe Qualitat. Er erfillt die
Anforderungen des Weingesetzes von 1994 und der Weinverordnung EG
479/2008, da er zuverlassig den im Wein enthaltenen Sauren sowie den
zugelassenen Verfahren und Behandlungsstoffen widersteht. Die in der
Weinbereitung eingesetzten polierten Oberflachen sind  extrem
korrosionsbestandig, langlebig und wartungsarm, o] dass
Kellereitechnologie aus Edelstahl Rostfrei mit Qualitatssiegel eine
nachhaltig wirtschaftliche Investition ist. Entscheidend ist dafir jedoch,
dass nach Montage und Schweil3en die metallisch blanke Oberflache an
den bearbeiteten Flachen wieder hergestellt wird. Um auf Nummer sicher
zu gehen, lohnt es sich, Unternehmen mit dem Qualitatssiegel Edelstahl
Rostfrei zu beauftragen. Denn Hersteller und Verarbeiter, die dieses
Markenzeichen fiihren dirfen, stehen fiir sachgerechte Materialauswabhl,

fachgerechte Verarbeitung und Montage.
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Das international geschutzte Markenzeichen Edelstahl Rostfrei wird seit
1958 durch den Warenzeichenverband Edelstahl Rostfrei e.V. an
Verarbeiter und Fachbetriebe vergeben. Die derzeit Uber 1.000
Mitgliedsunternehmen verpflichten sich zum produkt- und

anwendungsspezifisch korrekten Werkstoffeinsatz und zur fachgerechten
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Bild 1+2: Die hochglatten Oberflachen der Tanks aus Edelstahl Rostfrei mit Qualitatssiegel erfiillen héchste Anspriiche an Hygiene und
Korrosionsbestandigkeit

Bild 3+4: Der Werkstoff Edelstahl Rostfrei mit Qualitatssiegel garantiert Uber Jahrzehnte gleichbleibende Qualitat
in der Weinherstellung
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